
十勝地域十勝地域

各イベントの詳細は
HPをチェック

台東区 ·墨田区 と十勝地域 の  人　物　想い   が 繋がる　　　　　
たいとう･すみだ 十勝ウィークは台東区･墨田区の事業者や地域の団体等と十勝地域の農産品･水産品事業者等が連携し、
「飲食メニューの開発」や「特産品販売」などにより、十勝産品や十勝の自然への新たな価値の創出を目指します。
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台東区･墨田区内の飲食店で、十勝の食材
を活かしたオリジナルメニューを開発し、
そのメニューを提供（テイクアウト含む）
いただき、十勝食材の PRを行います。

【台東区は、水曜日定休】　【墨田区は、��月�日（土）･�日（日）】
11月18日（金）～12月6日（火） 11月24日（木）～12月6日（火）
十勝食材フェア食

食をテーマに十勝の生産者と台東区・
墨田区の住民がクッキングを介して繋
がる交流会を実施します。
クッキング交流会の様子は、十勝の生
産者の皆さんが考えたレシピとともに、
後日ホームページにて公開します。

クッキング交流会楽

北海道十勝地域（16町２ 村）の特産品を選りすぐり、
台東区・墨田区で販売します。

SHOP&WORKSHOPすみずみにて、
12月３日 （土）･４日 （日）の
２日間のみ開催。

千束通商店街の
【ふるさと交流ショップ台東】にて
11月24日（木）～12月6日（火）
（水曜日定休）

十勝特産品フェア買

運営事務局･問い合わせ先 関係人口創出プロジェクト事務局
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・本プロジェクトは特別区全国連携プロジェクトの一環です。
・本プロジェクトは国の地方創生推進交付金を活用しています。

新型コロナウイルス感染防止対策について
本事業は、新型コロナウイルス感染防止対策として、マスクの着用、施設内の消毒、換気、会場内の密集の回避を徹底し、実施します。
また、新型コロナウイルス感染症の影響により、実施内容等が変更、中止となる場合があります。
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会場 墨田区

会場 台東区

写真は前回開催時のもの。（十勝産キタアカリを使用したデニッシュ）写真は前回開催時のもの。（十勝産キタアカリを使用したデニッシュ）

※本ポスターに使用している画像はすべてイメージです。※本ポスターに使用している画像はすべてイメージです。
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台東区 ·墨田区 と十勝地域 の
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たいとう・すみだ 十勝ウィークは台東区･墨田区の事業者や
地域の団体等と十勝地域の農産品・水産品事業者等が連携し、
「飲食メニューの開発」や「特産品販売」などにより、十勝産品や
十勝の自然への新たな価値の創出を目指します。
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各イベントの詳細は HPをチェック

運営事務局･問い合わせ先
関係人口創出プロジェクト事務局 �����������������

・本プロジェクトは特別区全国連携プロジェクトの一環です。
・本プロジェクトは国の地方創生推進交付金を活用しています。
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テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
を
活
用
し
、十
勝
の
森
林
や
自
然
な
ど
を
映
し
出
す

 

デ
ジ
タ
ル
森
林
浴 

を
実
施
し
ま
す
。

10月5日（火）
6日（水）
7日（木）

9月30日（木）
10月12日（火）

～

9月30日（木）

～

10月12日（火）

十
勝
特
産
品
フ
ェ
ア

買感uralaa park taito-sum
ida

（
う
ら
ら
パ
ー
ク
た
い
と
う
・
す
み
だ
）

十
勝
食
材
フ
ェ
ア

食
２
Ｗ
Ａ
Ｙ
ク
ッ
キ
ン
グ

楽

木 火

会
場
墨
田
区

す
み
だ
青
空
市
ヤ
ッ
チ
ャ
バ
に
て
10
月
２
日 （
土
）･

９
日 （
土
）の
２
日
間

の
み
開
催
。（
十
勝
産
の
ジ
ャ
ガ
イ
モ
、タ
マ
ネ
ギ
、ニ
ン
ジ
ン
の
詰
め
放
題
を
開
催
。）

千
束
通
商
店
街
の【
ふ
る
さ
と
交
流
シ
ョ
ッ
プ
台
東
】
に
て

期
間
中
開
催
（
水
曜
日
定
休
）。

会
場
台
東
区

浅
草
文
化
観
光
セ
ン
タ
ー
内
多
目
的
ス
ペ
ー
ス（
６
階
）

会
場

“

”

新型コロナウイルス感染防止対策について
本事業は、新型コロナウイルス感染防止対策として、マスクの着用、施設内の消毒、換気、
会場内の密集の回避を徹底し、実施します。
また、新型コロナウイルス感染症の影響により、実施内容等が変更、中止となる場合があります。

浅草浅草

浅草浅草

押上押上

京成曳舟京成曳舟曳舟曳舟

錦糸町錦糸町

墨田区墨田区

台東区台東区

3月13日（土）、14日（日）、20日（土）、
21日（日）の 4日間 限定販売！10:00~17:00（品切れの場合はご了承ください）販売時間：

（園内 BBQコーナーにて販売）土日限定

ハスカップのクロスタータ

十勝で採れた大地のタカラが、
台東区・墨田区で光り輝く

北海道十勝地域（16町2村）【音更町・士幌町・上士幌町・鹿追町・新得町・清水町・芽室町・中札内村・更別村・大樹町・広尾町・
幕別町・池田町・豊頃町・本別町・足寄町・陸別町・浦幌町】の食材を使った料理を堪能しよう！

新型コロナウイルス感染症の状況によって、日程の変更及び、中止の場合もございます。また、実施店舗の営業時間の変更等もございますので、予めご了承ください。

実施店舗の詳細は、
二次元コードを
チェック

十勝食材フェア 実施店舗

運営事務局・問い合わせ先：関係人口創出プロジェクト事務局　info@makesweb.com　URL：https://tokachi-taito-sumida.com/

十勝食材フェア十勝食材フェア
i n 台東区 & 墨田区in 台東区 & 墨田区

デンキヤホール
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使用画像はすべてイメージです。

じゃがいも ビーツ ごぼうハスカップ

十勝産ビーツのタルタルステーキ 十勝マッシュベーコン巻き串

北海道じゃがバター

bookcobar

ジャンル：カフェバー

花やしきＢＢＱガーデン

ジャンル：焼き肉店

スイーツスタジオ ベルノート

ジャンル：洋菓子･ショコラ

浅草 花川戸 鮒忠

ジャンル： 和食　焼き鳥･うなぎ

no u r a（ノウラ）　　

ジャンル： フランス料理

浅草じゅうろく

ジャンル：蕎麦、割烹

十勝の真っ赤なビーツと
雷門松喜の肉カレー

インカのめざめ
明太マヨチーズ焼き

京都の海老芋 ズワイガニと
十勝産百合根の葛餡

十勝マッシュと
厚切りベーコンの赤ナレッリ

GE

CA

F

長芋バター焼き
ポン酢かけ

ビーツのきんぴら

ノーザンルビーとコーンのポテトサラダ

インカのめざめを
使った 豚汁

黒豆のアイスクリーム

黒豆と韃靼そば茶の寒天寄せ

黒豆の水無月寄せ

勝手串 花火

ジャンル： 創作串焼き

和のごはん みかづき

ジャンル： 和食

押上よしかつ

ジャンル： 居酒屋･もんじゃ焼

二階の食堂 デリカフェ

ジャンル： 和食･洋食

2 種の十勝マッシュルームの
濃厚ポタージュ

白小豆と黒豆入りイタリアンサラダ伝統小松菜マッシュ焼そば 幸せの黄色い玉ポテ

こおり百合根
肉巻き十勝マッシュルーム串 
青じそのソース

IH J K
墨田区江東橋 4-12-5 下町ビル１F 墨田区太平 3-8-9墨田区業平 5-10-2 墨田区東向島 2-29-１

台東区浅草3-38-5 台東区浅草 6-40-13　hotelOKUnoMA１F

台東区浅草 4-20-3台東区浅草 4-37-8

台東区浅草 2-28-1 浅草花やしき遊園地内

台東区浅草 4-10-6 台東区花川戸 1-6-4

期間2021年期間2021年 3月21日3月21日3月13日3月13日

その他、黒豆ごはん、
黒豆蜜煮のビンつめ、黒豆サラダ  など

北海道 十勝地域 × 東京台東区･墨田区連携
～大地のタカラ × 江戸のチカラ 関係人口創出プロジェクト～

本事業は国の地方創生推進交付金を活用しています。

関係人口創出プロジェクト
～大地のタカラ×江戸のチカラ～

北海道十勝地域
×

東京台東区・墨田区連携
令和２年度から立ち上がった、十勝地域と台東区・墨田区による特別区全国連携
プロジェクトは、コロナ禍でのスタートとなり思うように進められないこともあり
ましたが、北海道十勝の魅力をみなさんにお伝えできる良い機会をいただいた
ことに、まずは心から感謝申し上げます。特に、エゾシカ肉を使ったメニュー開発
では、試食いただいた方から多くの好評価をいただいたことが強く印象に残って
おり、さらに喜ばれるものとなるよう取り組んでまいります。また、物販などを
通じて飲食店からの取引要望も多く寄せられており、民間の方々との今後の
繋がりにも期待をしているところです。十勝とのプロジェクトは令和４年度で
いったん終了しましたが、それとは別に自治体間での交流は続いています。本
プロジェクトで生まれたご縁を大切にし、今後とも十勝の魅力を発信してまいり
ますのでよろしくお願いいたします。（十勝町村会）

北海道十勝地域における広大な十勝
フィールドや質の高い農産品等と台東区・
墨田区が有する江戸の食文化との融合を
進め、両地域の活力向上、住民や企業の
活躍フィールドの拡大、食育の推進のため
の事業を実施し、様々な賑わいや関係性
を醸成することが出来ました。


